
Du 22 juin au 26 juin 2026

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Melon (végétarien)   Quiche brie pomme     Salade de farfalles vinaigrette au pesto

vert
  Oeuf dur mayonnaise

  Tranchettes de poulet sauce miel poivron   Saucisse fumée*
Boulettes au butternut, lentilles corails et
mozzarella

    Paëlla (viande)*
Pané de blé, tomate et mozzarella

  Aiguillettes panées de blé et fromage

  Poêlée méridionale (Haricots verts,
aubergine, poivron)

  Pommes vapeur     Riz paëlla   Epinards à la crème

  Cantal AOP   Yaourt nature et sucre     Yaourt aromatisé   Emmental

  Orange   Coupelle de fruits au naturel     Yaourt brassé aux fruits mixés   Tarte aux pommes bio (DCG)

  
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

DCG = produit décongelé
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Du 29 juin au 03 juillet 2026

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Salade de boulgour à la grecque
(concombre, tomate, féta)

  Pizza au fromage (Mozzarella, emmental)
(végétarien)

    Carottes râpées aux graines de sésame   Oeuf dur sauce cocktail

  Sauté de boeuf LR sauce champignons
crémés

  Nuggets de maïs et ketchup (végétarien)     Spaghettis sauce bolognaise   Pavé de colin mariné huile d’olive et
citron vert

  Carottes rondelles CE2 vapeur   Chou fleur CE2 vapeur (végétarien)       Riz

  Emmental   Yaourt aromatisé     Fromage babybel bio   Gouda

  Crème dessert saveur vanille bio   Fruit bio     Fromage blanc aux fruits   Clafoutis aux cerises bigarreaux

  
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

DCG = produit décongelé
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