
Du 06 juillet au 10 juillet 2026

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Melon     Oeuf dur bio et mayonnaise   Salade verte aux pignons de pin

(végétarien)
  Radis et beurre

  Paupiette au veau sauce aux oignons     Steak haché de boeuf bio sauce poivre   Filet de poulet sauce curry   Boeuf braisé sauce tomate

  Epinards à la crème     Macaronis bio semi-complètes   Haricots beurre vapeur   Riz

  Tomme grise bio     Camembert bio   Edam   Dessert lacté saveur vanille bio

  Coupelle de fruits     Cookie aux pépites de chocolat noir (DCG)   Kiwi   Pêche

  
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

DCG = produit décongelé
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Du 13 juillet au 17 juillet 2026

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
      Tomate vinaigrette au vinaigre balsamique   Melon   Concombre vinaigrette à l’estragon

      Filet de colin sauce citron   Filet de poulet façon tajine aux fruits secs   Rôti de boeuf froid sauce mayonnaise

      Riz   Semoule   Haricots verts froids CE2 vinaigrette

      Petit fromage blanc nature bio et sucre   Milanette   Yaourt nature bio et sucre

      Fruit bio   Kiwi   Beignet au chocolat (DCG)

  
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

DCG = produit décongelé
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Du 20 juillet au 24 juillet 2026

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Taboulé aux raisins secs (semoule bio)   Salade de pommes de terre vinaigrette à

l’échalote (végétarien)
  Concombre vinaigrette   Oeuf dur mayonnaise   Melon

  Sauté de veau LR sauce marengo   Boulettes au butternut, lentilles corails et
mozzarella (végétarien)

  Sauté de dinde LR sauce façon orientale   Escalope de volaille panée à la bolognaise   Filet de colin sauce crème tomatée

  Frites au four   Courgettes sauce tomate (végétarien)   Riz   Petits pois   Brocolis persillés

  Dessert lacté saveur chocolat bio   Edam bio   Yaourt aromatisé à la fraise bio   Gouda   Saint-Nectaire AOP

  Fruit bio   Mousse au chocolat au lait   Pomme rouge   Purée de pomme bio   Tarte aux myrtilles (DCG)

  
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

DCG = produit décongelé
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