
Du 09 novembre au 13 novembre 2026

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Coleslaw   Feuilleté bolognaise     Chou rouge bio vinaigrette moutarde   Salade de tortis 3 couleurs vinaigrette

(végétarien)

  Sauté de porc sauce chorizo*
Galette végétarienne boulgour légumes

  Boulettes à l’agneau sauce façon orientale     Steak haché bio sauce oignons   Omelette (végétarien)

  Coudes   Carottes CE2 rondelles     Haricots beurre vapeur   Ratatouille (végétarien)

  Fromage fondu (Carré Président)   Yaourt nature sucré     Tomme grise bio   Yaourt nature et sucre

  Liégeois au chocolat bio   Pomme golden     Purée de pomme-banane bio   Amandine aux poires

  
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

DCG = produit décongelé
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Du 16 novembre au 20 novembre 2026

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Chou blanc et dés d’emmental
vinaigrette

  Pizza au fromage (Mozzarella, emmental)     Carottes râpées vinaigrette au persil
(végétarien)

  Salade verte et dosette de vinaigrette

  Tranchettes de poulet sauce blanquette   Filet de colin meunière     Torsades sauce épinards chèvre
(végétarien)

  Paupiette au veau sauce aux oignons

  Brunoise de légumes ail persil   Riz       Poêlée paysanne ail et persil (brocolis,
pommes de terre, haricots verts)

  Fromage frais (St-Morêt)   Coulommiers     Edam   Yaourt aromatisé

  Purée de pomme-fraise bio   Flan saveur vanille nappé caramel     Crème dessert saveur vanille bio   Clafoutis pommes cannelle

  
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

DCG = produit décongelé
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